
› Menu van de maand / MENU OF THIS MONTH

Carpaccio van rode tonijn met roquette en Parmezaan schilfers
Carpaccio from red tuna with roquette and parmezan cheese

OF / OR

Mosselsoepje met garnituur van fijne groentjes en saffraan
Soup from mussels with fine vegetables and saffran

OF / OR

Kroketten van Gandaham, gefruite peterselie en citroen
Croquettesfrom ‘Gandaham’ and lemon
 
*******************************

Gebakken Roodbaars onder peterseliekorst, verse aardappelpuree met hoeveboter en snijboontjes
Baked redfish in little chest from parsley, fresh mushed potatoes and beans

OF / OR

Onglet met sjalotten-rodewijnsaus, cassoulet van peulvruchten
Miter with red wine sauce and cassoulet from pulses

OF / OR

Piepkuiken met verse dragon, rösti-aardappelen en tuinkers
Spring chicken with fresh dragon , rosti potatoes and cress
 
*******************************

Tiramisu

OF / OR

Sorbet van Yohurt met Grand-Marnier
Sorbet from yoghurt and ‘ Grand-Manier ‘



OF / OR

Roomsoesen met warme chocoladesaus
Cream puffs with hot chocolate sauce

Prijs / Price : € 27,50

met ½ fles wijn / with ½ bottle of wine € 34,00


